Saéz‘te
ﬂ@ Sa/a‘te servieren wir mitl ézusgemac&er /-Vzhazgrette oa/e‘r Bagamz’co & O@ené/‘

Wurstsaét " 4mz’t «Bmt&lrfgﬁ‘é
990

kA&

t%e%fermn 7
mit {L‘téarziscém Sc[aﬁ(&;se, Lpeperom’ unof Oé’;Jen

717.90

E2 3

Dofihine”
midt Sratzhz’ertem Zz’egen[&;se an einer Wa%nzg—JCrduter— (%arz’naJe‘

717.90

Kkk
j 49
0
mit mariniertem, geéatenem % an Gemiise um[vcévarzem Sesam

71.90

EA

%&cﬁmﬂey’@q 7
mit marinierten %&cﬁnémtsﬁej@n um[ (gemiise

72.90

E23d

ﬂumpsteaétr%n 7
mit 36% éé;:m Lparmesan

13.90



) L;r émme@ecé“
%usgemacﬁe chgdsser j &mm@cﬁn nac[ Or{gz’na rezept

P JCéz‘sstisc[“ "
mit Crémejcaz’cé, Zwieéé unf Spec[

9.90

K&

,,JC&SJ:&C[ & chseu 41
mit Crémgé‘az’cé, sz’eé/n‘, Spec[ una/ Kase

70.50
) (sz'naci“ !
mit Crémefj;a[cé, B/a-ftspz’natﬁ’scén L7omaten una/- L%ozzare[c;
70,50

AA

,,(Sc%z:nén & C&mf’lgnoifu“ 140
mit Crém‘f/é‘ at’cé, sz’eééjeéc%f‘em Scénén, Klse un/ Cé‘mp{gnom

70.90

E23d

6[ 4 10

,,Lpomo ori secchd”

mit Crémg&az’cé, getrocgzeten Z)matenﬁisc[en Z)mafen, Lpelberom',
J)aprz’él, ﬁucoé—%seémspesto umf Lparmesan

72.90

B

,,(greco W7
midt Créme az’cé, (SC[C‘I [dse, Oé;en, Lpa rz’[c;, Lpe eroni um/‘ JCno%uc[
(d 7

72.90



f))egetarz’scéz; (gerz'c te

@Q@r@%&

mit JCrduterquar[ unf Saét
990

AKX

JC&Sespdfzé‘
nac[ ﬂrt cés %uses mit Zw{e égcéne/z‘e un/ Saét

77.90

AKX

(W(auéascén ’
mit Gemiise an éz’c[t‘er ﬁz%sézg—&agiesauce, Smtz’m’erf mit £0u£ una/‘ Saéz‘t

77.90

AL

ﬂatatouz’[g ’
Smtz'm'ert mdt &té‘an&cﬁm Sc&ﬁé&se, Baguea‘e um/ Saét

717.90

*:

ge(grz’ﬁ;r Scéyé‘ése e
im (pﬁrm/e‘ serviert mit (gveméise

70.90

*EK

Crépes p C?Pz’nara/" !
mit sz'nat unf C&mpgnom a él‘ creme, mit ogonzoéz‘ &[e)‘[écén um/ Saéz‘t
73.90



%upégen’cée
unsere Brat(o;rt%é [erez’ten wir tm%’tt’one[ mit Spec[ & sz’e éé zu; aWumc[

auc[ vegetarz’sc[

) JCr&u(’erﬁxe“
Se(grz’[t:es Sc&ez’nerﬁicénstea{ mit Kc‘msgemac[t‘er JCrduter&atter,
Bmt@n‘gﬁ?& um[ Saéz‘t

1350

AKX

,,ijé%*sacﬂ
Sc[w‘vemeréicénstea[ midt L?]{e.ﬁrra[msﬁe, émsgemacégen Spdtzé una/ Saéé

713.90

FEK

,,%[ncén [mvﬁ‘/e‘t mit sz’nal‘ & (%ozzare@‘ o
abf Ljea[ms[m'nat unc&i ge‘r{acén mdt (%ozzareﬁl‘,
c&zu Bratézrf%é unJ (Saét

13.90

E23d

P W’nzersteaﬁ ’
Scévezherdcémtea[z’n einer ﬁzés@g—cgagiesauce mz’gg’sc[en C[ampz(’gnom,
éiér&wén mit JCdse, Bmt&rﬁgﬁéz‘ unc[ (Saét

74.90

B

Cor%n Béu ”‘iz}oﬁé.c[dné" n4 1
39[‘{[{ mit Lgo’f{onzoé un Jeéc&em Sc&nén, Bratécrtg%;é unf S . é ‘

1550



%up {gen’cﬁe

unsere 87‘611‘51#9%& érez’ten wir L‘raaé;fzbnef mit (Spec[ & sz’e 441‘ zu; atﬂ[} umc[
auc[ vegetarz’sc[

) JCmt’c[Sauer ﬂa%ftgesc[r‘zetzeé;s o

vom cjema/;mc[ Scﬁ)ez’n mit cﬁz’esézg, Spdtzé um/ Sa&f
74.90

,,Sc%w‘vez'neémg{e'n Caé;aogs“ !
Scﬁvez’nemea&{%‘m mdt Ca/v‘a%)‘s—ﬂa[nwauce, «Bmt[(;rtg%z; uncf Saéf

75.90

A&

p J\),z(/goétto o
Scﬁvez’nemea&i@m mit Lprez’seggeren, gratz’m'ert mit (gorgonzo/a-, %seéusss[)dtzé un/
Saéf

76,50

AKX

Ljeumpstea[ mit JCrduteréttter
mit Bmtélrthoj%%; uncf Saét

79.90

*EK

cjeumlmtea[ mit C%nac—ﬁﬁ%-ﬂa[msauce !
mit Bmtézrtg%;éz‘ umf Saéf

20.90

B

ﬂumpstea[ mit sz’e ééz‘ !
anﬁ’ner Bmtew’u&, Bratéz‘n‘gﬁ;é un/ (Sa/a‘t

20.90



Sem’oren & JCz'mér

4
,,Lgem'orente@r“
Sc@ez’nemec&iﬁm n ﬂa[msﬁ, Spdtzé uncf [é‘z'ner Saét

1350

AKX

p Lpumuc[% ’
ﬁr unsere [éz'nen (gdste:
pam’ertes Lgcéu’tze/ mit Spdtzé unc/ Lj\).a[ms‘cﬂa

7.90

Z)esserts

L}r &mmeétec[e Y Ca/v‘aaés“ °
mdt Crém%az’c[c;, ﬂ%@a ten, (%am/e‘é, Zz’mt unc/ Zucér,
t]eosz’nen unc[ez’nem %uc[ Caéacgs

6.90

E23d

(%ousse au Cé)co/a‘f ’
aus Zarf&téer—dc%é/a‘é

0.50

E23d

Lpﬁnn@c%e‘n midt Beeren unc/ rpani[e‘eis
590



